
ENTRADAS FRÍAS 
 

Ensalada de lechugas, queso de cabra, higos confitados, 
tomates cherrys, nueces y vinagreta balsámica  / Goats 
cheese salad with candied figs, dried tomatoes and Módena 

vinaigrette. 11.50€ 

Ensalada de tomates asados, mozzarella fresca, 
olivada de aceitunas negras y aceite de albahaca. / 

Roasted tomato salad with fresh Mozzarella, black olives and 
Basil oil. 10€

Ensaladilla de langostinos y huevas de tobiko  / Prawn 
salad 10€

Tartar de atun al px sobre alga wacame, crema de 
aguacate, huevas de trucha y sesamo / Red tuna tartare 

whith PX wakame seaweed 18€

Takitos de atun picante con pasta yakisoba y mayokimchy/ 
red tuna tartare whith yakisoba and mayokimchy. 19€

 

ENTRADAS CALIENTES 
 Flor de alcachofas con ajo,  jamón y parmesano. / Artichokes 

whith garlic, iberian ham and parmesano cheese 16€

Humus con gambones picantes 
/ Hummus with spicy prawns 15€

Chipirones fritos sobre salsa miso, cebolla morada y 
cilantro fresco.  Fried cuttlefish with miso sauce, red onions and 

curiander. 16€ 

Huevos rotos con patatas fritas y atun rojo ahumado./ 
Scrambled eggs with french fries and smoked tuna 20€

Croquetas del día / Croquettes of the day 13€

Empanada del día / Pie of the day 4€

 
 

PESCADOS 
 

Lomo de atun a la parrilla sobre verduras al wok.  
/ Grilled tuna loin with stir fried vegetables 23€ 

 
Chipirones a la plancha con pico de gallo.  

/ Grilled cuttlefish and pico de gallo 17€

Pulpo braseado sobre arroz negro y salsa de pimientos 
rojos fritos.  / Grilled octopus on a bed of black rice, red pepper 

emulsion 24€ 

Wok de gambones y verduras con pasta yakisoba/ Prawn 
and vegetable  stir fry 16€

CARNES

Churrasco de pollo a la parrilla con patatas fritas, 
tomates cherrys y pimientos del padrón. / Grilled chicken 
breast with french fries, cherry tomatoes and Padron peppers 16€

Secreto iberico a la parrilla con patatas fritas, tomates 
cherrys y pimientos del padrón. / Grilled Iberic pork with 

french fries, cherry tomatoes and Padron peppers 20€

Costillar de cerdo en 2 cocciones con salsa BBQ / Grilled 
Iberic spare ribs with BBQ sauce 20€ 

Lasaña de carrillada de cerdo iberico y queso azul/ 
Pork cheek lasagne with blue cheese 14€

Hamburguesa Café del Mar  / Café del Mar hamburger 
13,50 €

Servicio / Pan 1€

Pregunte por 
nuestro fuera 

de carta
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DESAYUNOS
TOSTADAS/ TOAST  

(Mollete integral, mollete, pan macho)

Mantequilla y mermelada  / butter and Jam  1,8€/2,50€

Aceite de oliva y tomate triturado /Grated tomato and olive oil 

1,80€/2,50€

Pavo cocido, aguacate, queso fresco de cabra y aceite de oliva/ 

Cooked turkey, avocado, fresh goats cheese ond olive oil  

 3,20€/4,80€

Jamón ibérico, tomate triturado y aceite de oliva  / Iberic ham, 

grated tomato and olive oil 3,50€/5,50€

Jamón cocido y queso Edam / Cooked ham and Edam cheese 4,00€

Tomate, mozzarella fresca y aceite albahaca / Tomato, fresh 

mozzarella and basil oil 4,50€

Tomates cherrys, parmesano, rúcula y aceite de oliva / Tomato, 

parmesano, rocket and olive oil 4,50€

Salmón ahumado, aguacate, queso crema, huevos fritos  /Smoked 

salmon, avocado, fried eggs and cream chesse 4,80€ / 8€ 

Huevos con pan / EGGS AND TOAST 
(Mollete integral, mollete, pan macho) 

Media/entera  | Half/full

Huevos fritos y bacon  / Eggs and bacon. 3,50€/5,50€ 

Tortilla francesa, tomate triturado y aceite de oliva / French 

omelette, tomato and olive oil  5,50€

Huevos revueltos y  jamón ibérico/ Scrambled and iberic ham  8€ 
 

Huevos revuelto con setas / Scrambled with mushroom  7€

Huevos revueltos y bacon / Scrambled with bacon 7€

 

MERIENDAS 
SANDWICHES 

Mixto (jamón cocido y queso Edam) / Mixto (cooked ham and Edam 
cheese) 4,50€ 

Vegetal (Lechugas, pepino, aguacate, tomate y salsa de miel y 
mostaza) / Vegetarian(lettuce,tomato, cucumber, avocado with mustard 

and honey souce) 4,50€  

Club (Pechuga de pollo, bacon, queso Edam, lechuga, tomate y 
mahonesa.) / Club (Chichen breast, bacon, edam cheese, lettuce, tomato 

and mayonnaise)  13,50€ 

Extra de patatas fritas 1,50€

crepes 
 

Setas, bacon, huevos fritos y queso cheddar  / Mushroom, bacon, 
fried eggs and cheddar cheese 8,00€

Frutas y nata montada con ralladura de naranja y menta fresca- 
fruit with whipped cream, grated orange and fresh mint 8,00€

Mozzarella fresca, aguacate, tomates cherrys y aceite de albahaca  /
Fresh mozzarella, avocado, cherry tomato and basil oil. 8,00€

Crema de chocolate y nata montada /  Chocolate cream and 
whipped cream 3,50€

Crema de chocolate, platano y nata montada / Chocolate cream, 
banana and whipped cream. 4,50 €

Gofre con chocolate y nata montada 3,50€ 

CROISSANT
Croissant solo 2,50€

Pechuga pavo cocida y queso Edam / Turkey and edam cheese 4€

Jamón iberico y queso Edam / Iberic ham and edam cheese 5€

Jamón cocido y queso Edam / Cooked ham and edam cheese 4€

Salmón ahumado, rúcula y crema de queso / Smoked salmon, roket 
and chesses cream. 5€

Crema de chocolate / Chocolate cream 4€

 

TARTAS 5€ 

BOWLS Bol de yogur griego, frutas, nueces y miel  5€ 

 DESAYUNOS y meriendas
desayunos de 9:00 a 12:30h / meriendas de 17:00h a 20:00h
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NUESTRAS  CERVEZAS
B A R R I L

HEINEKEN  
Caña 2,30€ Copa 3,30€ Pinta 4,30€ 

CLARA CON CASERA BLANCA/LÌMON 
 2,30€ Jarra 9€

AGUILA SIN FILTRAR DE BARRIL 
Caña 2.30€ Copa 3.30€ Pinta 4,30€

B O T E L L A 
 

HEINEKEN 3€

 CRUZCAMPO ESPECIAL 3,20€

CRUZCAMPO SIN GLUTEN  3,50€

EL ALCAZAR  3,50€

PAULANER 50CL.  4,60€

ÀGUILA SIN FILTRAR  3,50€

SOL 3,50€

DESPERADO 4€

HEINEKEN 0,0   3,30€ 
 

AMSTEL TOSTADA 0,0   3,50€ 
 VINOS

T I N T O S
COPA / BOTELLA

TEMPRANILLO DISCO  
(D.O- Ribera Del Duero 2021) 

3€/17€

FINCA DEL MARQUESADO 
(D.O Rioja Crianza 2017) 

3€/17€

MENCIAS CUATRO PASOS 
(D.O Bierzo 2.020) 

3€/17€

 

DOMINIO FOURNIER 
(D.O. Ribera Del Duero Crianza 2019 )  

30€

FINCA MONCLOA (Tintilla De Rota, Cadiz 2018 
Viñedos Propios )  

22€

 B L A N C O S 
COPA / BOTELLA

VERDEJO EMINA  
(D.O. Rueda Denominacion) 

3€ / 17€

ALBARIÑO ALBA MARTIN (D.O. Rias Baixas) 
3€/17€

GODELLO MARA MARTIN (D.O. Monterrei) 
3 ,50€/18€

CHARDONNAY BARBAZUL 2021 
3,50€/18€

SEMIDULCE DIAMANTE (D.O. Rioja) 
3€/17€

ALBARIÑO LUSCO (D.O. Rias Baixas, Edicion Especial) 
23€

R O S A D O S 
COPA / BOTELLA

CONDE VALDEMAR GARNACHA (D.O. Rioja) 
3€/16€

E S P U M O S O S 
COPA / BOTELLA

WINE ROSE 33 cl. 
 5 €

PROSECO CINZANO ESPUMOSO 
3,5€/17€

CAVA PARES BALTA (Ecológico) 
4€/21€

CAVA JUVE & CAMPS (Brut Nature Gran Reserva) 
55€  

CERVEZAS Y VINOS 

g WWW.CAFEDELMARBEACH.COM
INSTAGRAM @CAFEDELMARBEACH



NUESTROS  COCKTAILS
CAFÉ DEL MAR. GENGIBRE ENCURTIDO, LIMA Y VODKA.  8,50€

MARGARITA. TEQUILA, TRIPLE SECO Y LIMÓN. 7,50€

PEACH OLD-FASHION. BOURBON, MELOCOTON Y ANGOSTURA. 7,50€

MARY MULE. SHOTKA, LIMA Y GINGER BEAT. 7,50€

MOJITO. NORMAL / XL. 7,50€ / 9,50€

MOJITO DE SABORES. NORMAL / XL.  
DE FRESA, MELOCOTÓN, MANGO, PERA O MARACUYÁ. 8,50€ / 10,50€

CAIPIRINHA NORMAL / XL. 7,50€ / 9,50€

CAIPIROSKA NORMAL / XL. 7,50€ / 9,50€ 
 
PIÑA COLADA. RON, COCO Y PIÑA. 7,50€

DAIKIRIS FROZEN. DE FRESA, MELOCOTÓN, MANGO, PERA O  
MARACUYÁ. 7,50€

GIN SOUR. GINEBRA, LIMA Y CLARA DE HUEVO. 7,5€

 
SIN ALCOHOL
MOJITO  SIN ALCOHOL. 6´50€

MOJITO  SIN ALCOHOL DE SABORES. DE FRESA, MELOCOTÓN, 
MANGO, PERA O MARACUYÁ. 7'50€ 
 
SAN FRANCISCO. ZUMO DE MELOCOTON, NARANJA, PIÑA Y 
GRANADINA. 6´50€

 
APERITIVOS
MICHELADA. TOMATE, CERVEZA DE BARRIL, PERRINS,  JUGO, SPICY 
 / CON CERVEZA SOL. 4€ /5€

APEROL / CAMPARI SPRITZ. 6€

LORENZO NEGRONI. CAMPARI, GINEBRA Y VERMOUTH. 6´50€

BLOODY MARY. VODKA, ZUMO DE TOMATE PREPARADO. 6´50€

FINO TÍO PEPE. GONZALEZ BYASS. 2,50€

MANZANILLA LA VICTORIA. DIEZ DE MERITO. 2,50€

JARRA DE SANGRÍA CAFÉ DEL MAR / VASO. 10€ / 6€ 
 
VERMOUTH ROJO  LA COPA. 4€ 
 
MARTINI BIANCO / ROSSO. 3,50€

PEDRO XIMENEZ NECTAR. 3€

COCTELERÍA, APERITIVOS Y COMBINADOS
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GINTONIC ́S  
CÍTRICOS. GIN MACERADA EN CILANTRO, PIMIENTA DE JAMAICA CON 
RALLADURA DE NUEZ MOSCADA. 9€

FRUTOS ROJOS. GIN MACERADA EN FRAMBUESAS, FRESAS, MORAS Y 
GROSELLAS 9€

ORIENTAL. GIN MACERADA EN CARDAMOMO Y GENJIBRE. 9€

GINEBRAS ( COMBINADOS )
BEEFEATER 7,50€ 

BOMBAY SAPPHIRE 7,50€

LARIOS 7,50€

LARIOS ROSSE 8€ 

LARIOS 12 9€ 

SEAGRAM`S 8,50€ 

TANQUERAY 0`0  7,50€

BROCKMANS 9,50 € 

CITADELLE 9,50€

HENDRICK`S 9,50€

MARTIN MILLER 9,50€ 

NORDES 9,50€

G`VINE 9,50€

ROKU 9,50€ 

EXOTICA 1890 9,50€

BULL DOG 9,50€

WHISKYS  ( COMBINADOS )
BALLANTINES 7,50€ 

JAMESON 7,50€ 

CUTTY SHARK 7,50€

WHITE LABEL 7,50€

DIC 8 AÑOS  7,50€

JACK DANIEL`S 8,50€ 

JIM BEAM 8,50€ 

GLENROTHES 9€ 

MAKER`S MARK 9€

BALLANTINE`S 10 9€ 

CARDHU 10€

RONES ( COMBINADOS )
CAPITAN MORGAN 7,50€

BARCELO 7,50€

CACIQUE 7,50€

LEGENDARIO 7,50€

BRUGAL AÑEJO 7,50€ 

SANTA TERESA AÑEJO 7,50€

BACARDI 7,50€

NEGRITA BLANCO 7,50€ 

RON MIEL GUAJIRO 7,50€

HAVANA CLUB 7 8€ 

BRUGAL 8€ 

EXTRA AÑEJO 8€ 

BACARDI CARTA NEGRA 8€

ZACAPA 16€

BOTRAN 12 12€

VODKAS ( COMBINADOS )
STOLICHNAYA 7,50€ 

ABSOLUT 7,50€

VOX 7,50€



REFRESCOS
AGUA 1/5 L. 1`50€

AGUA CON GAS 1/5L. 2€

COCA-COLA / ZERO/ZERO ZERO 2€

FANTA NARANJA/LIMON 2€

SPRITE 2€

TONICA 2,20€ 

TONICA BERRY 2,20€ 

ACUARIUS LIMON/NARANJA/MARACUYA 2,50€ 

NESTEA LIMON/MARACUYA 2,50€

GINGER ALE 2`50€

GINGER BEER 3€ 

RED BULL 3,20€

SMOOTHIES
PASSION STORM (ALOE VERA, MARACUYA, GUAYABA, MELOCOTON, 
PIÑA Y PAPAYA ) 5,50€ 

BERRY CHERRY (GROSELLAS NEGRAS,PLATANO Y FRESA) 5,50€

COCOUNT CRUSSH (PIÑA,COCO Y LECHE DE COCO) 5,50€

STRANBERRY FANTASY (PLATANO Y FRESA) 5,50€

STRANBERRY DELINGHT (MELOCOTON,PAPAYA,FRESA) 5,50€

GINGER BEETS (REMOLACHA,PIÑA,ARANDANOS Y JENGIBRE) 
5,50€

GREEN REVIVER (COL RIZADA,PLATANO Y MANGO) 5,50€

AÇAI KICK (BAYAS DE AÇAI,MANGO,FRESA Y ARANDANOS) 5,50€ 

 
*TODOS LOS SMOOTHIES LLEVAN BASE DE ZUMO O DE LECHE. 

* CON ALCOHOL 7,50€ 

ZUMOS & BATIDOS 
 
ZUMO DE NARANJA NATURAL 3,80€

ZUMOS DE PIÑA, NARANJA, MELOCOTON, MANZANA Y TOMATE 
2,20€ 

ZUMO DE TOMATE PREPARADO 3€

BATIDO DE CHOCOLATE, VAINILLA O FRESA  
(HECHO EN BATIDORA) 5.50€ 

CON NATA + 0,50€

 
CAFÉS & INFUSIONES GRAN SELECCIÓN
RISTRETTO/ESPRESSO/SOLO 1`50€ 

CORTADO/AMERICANO 2€ 

MANCHADO/CAFÈ CON LECHE 2€ 

CAFÉ BOMBON 2,20€

CAPUCCINO 2,60€

LATTE 3€

DESCAFEINADO DE SOBRE 2€ 

VASO DE LECHE 1,5€ COLACAO 2€

CARAJILLO (CAFÉ SOLO CON LICOR) 3€ 

FLAT WITE 2,50€

CARAMEL COFFEE WHITH ICE 5,50€ 

SPICY COFFEE 4€

DOBLE CARGA 1€ 

VASO/TAZA GRANDE 1€

CAFÉ IRLANDES 5€

INFUSION 1,50€

TE NEGRO/VERDE/ROJO 2,20€

ROOIBOS MANZANA/MANGO/VAINILLA 2,50€

INFUSIONES FRUTAS DEL BOSQUE/LIMA JENGIBRE / MENTA/

MANZANILLA 2,50€ 

TE MORUNO 3€ 

TE AMERICANO 4,50€

DOBLE CARGA 1€ 

VASO/TAZA GRANDE 1€
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